Materialnummer 000000000010240097

Materialname Bio Knospe Kirsche Jomix 4

Wbermeilen Spezifikation

FRUCHTPRODUKTE & AROMEN
PRODUITS DE FRUITS & AROMES
FRUIT PREPARATIONS & FLAVOURS)

Kontakt

Land Hersteller: Hergestellt in der Schweiz
E-Mail-Adresse Industrie-bis@ffb-group.ch
Hersteller:

Produktdaten

Nettofllimenge: 4

Nettofllimengeneinheit:  Kilogramm

Sachbezeichnung: Industriehalbfabrikat:
Grundstoff

Sensorische Beschreibung

Geruch ext.: dunkelviolett
Geschmack ext.: intensiv, nach Kirsche
Textur ext.: dinnflissig, mit Fasern

Label / Zertifikate

Labels ausgelobt: Bio Knospe (Herkunft Rohstoff: Ausland), Bio CH Bio-Zertifizierung: CH-BIO-006
MHD/ Lagerbedingungen

Mindestrestlaufzeit: 60 Tage

Gesamthaltbarkeit: 165 Tage

Lagertemperatur min.: 1,00 °C

Lagertemperatur max.: 5,00 °C

Lagerbedingungen: Gekuhlt (<5°C)
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Materialnummer 000000000010240097

Materialname Bio Knospe Kirsche Jomix 4
Zusammensetzung
Bestandteil E-Nr. Menge in|Herkunftsland

%
Kirschen (Bio Knospe) 50.00[ Schweiz,
Turkei

Rohrohrzucker (Bio 47.00| Paraguay
Knospe)
Birnendicksaft (Bio 3.00[ Schweiz
Knospe)

Deklarationsinformationen

Zutaten: Kirschen*, Rohrohrzucker*, Birnendicksaft*.

* aus biologischer Landwirtschaft

Allergen

In Zutaten enthaltene Allergene, gem. LIV Anhang 6 (CH) und der LMIV (1169/2011) Anhang II: Keine
kennzeichnungspflichtigen Allergene enthalten.

Nahrwertangaben
Einheit 100g
Energie kJ 999
|Energie kcal 235
|Fett g <0.5
davon geséttigte g <01
JFettsduren
Kohlenhydrate g 57|
davon Zucker g 56
Ballaststoffe g 0.9
[Eiweiss g 0.7
Salz g <0.01
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Materialnummer 000000000010240097
Materialname Bio Knospe Kirsche Jomix 4
GVO Angaben
Ja Nein
GVO: Ist Erzeugnis ein O

gentechnisch veranderter

Organismus?

GVO: Enthalt Erzeugnis O
gentec. veranderte
Organismen?
GVO: O
Kennzeichnungspflicht
gemass VGVL?
Angaben zur Nanotechnologie

Ja Nein
Nanotechnologie (]
Angaben zur Bestrahlung
Bezeichnung Ja Nein
Strahlenbehandlung O

Chem.-physik. Kennzahlen

|Einheit |untererGw|SoIIwer1

|oberer Gw | Methode

pH-Wert

Trockenmasse °Brix

3.7 4.0

57 59

43

61

refr. uncorr.
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Materialnummer

Materialname

000000000010240097

Bio Knospe Kirsche Jomix 4

Keimreduzierende Verfahren

Keimreduzierende

Verfahren:

Pasteurisieren

Mikrobiologische Kennzahlen

(GK2)

Keim Einheit unterer Gw(Sollwert  [oberer Gw
Hefen KBE/g 10
Schimmel KBE/g 10
Aerobe, mesophile Keime |KBE/g 1000

Fremdkdrpermanagement

Fremdk&rpermgmt- Magnet 5800 Gauss
Methode:

Verpackung

Verpackungsart: Eimer PP; Siegelfolie PET/PE

Trotz sorgféaltiger Verarbeitung kann das Produkt Fruchtsteine oder harte Fruchtteile enthalten.
Halbfabrikat zur Weiterverarbeitung in der Lebensmittelindustrie, nicht fir den direkten Verzehr geeignet.

Der Gebrauch sowie die legale Kennzeichnung unseres Produktes fir das betreffende Lebensmittel ist vom Verwender anhand der

einschlagigen gesetzlichen Vorschriften eigenverantwortlich zu prifen.
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Materialnummer 000000000010240097

Materialname Bio Knospe Kirsche Jomix 4

Gultig ab:
20.2.2024 | M. Spirig

Fresh Food & Beverage Group AG
Industriestrasse 1
CH-9220 Bischofszell
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