
So gut wie hausgemacht!

Ihr Saucen-Spezialist  
für Kleinmengen 
Wir sind der Spezialist für Ihre Wünsche. Mit unseren 

neuen Produktionsanlagen können wir Dressings und 

Dip-Saucen sehr schnell direkt und indirekt erhitzen 

und ebenso schnell und sehr schonend abkühlen. Das 

Resultat: herausragende Produktequalität mit optima-

ler Haltbarkeit. Selbst wenn Sie nur 120 kg benötigen, 

sind wir für Sie da.

Wir sind bereit und nehmen uns  
gerne Ihren Wünschen an 
Wie auch immer Sie Ihre Convenience-Lösung wün-

schen: Dressings, BBQ-Saucen, Dip-Saucen, Ketchup 

oder Mayonnaise – wir können Ihnen das Passende 

bieten. Nach Möglichkeit stellen wir Ihnen die Produk-

te auch gerne ohne Palmfett, in Bio-Knospen- oder 

Suisse-Garantie-Qualität her. Unser Convenience-Ent-

wicklungs-Team nimmt sich gerne und jederzeit Ihren 

Herausforderungen an.

MAYONNAISE

�  � Ungekühlt haltbar
�  � Hergestellt mit Schweizer 

Eigelb aus Freilandhaltung
�  � Mindesthaltbarkeit bei der 

Anlieferung von 60 Tagen
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Bestellen Sie:
Pacovis AG  CH-5608 Stetten  t +41 56 485 93 93  f +41 56 485 93 60  verkauf@pacovis.ch 

  portal.pacovis.ch 

Bezeichnung Inhalt Gebinde Art.-Nr. Zutaten Deklarationspflich-
tige Allergene und 
E-Numern

Preis in CHF 
pro kg

Bestellung

Sauce

Mayonnaise
Mit Schweizer Eigelb aus 
Freilandhaltung. Ungekühlt haltbar.

10 Kg Kessel 17919.10 Sonnenblumenöl; EIGELB past. (CH, Freiland); 
Tafelessig; Speisesalz jodiert; SENF; Zucker.

Ei 
Senf

4.32


