
Die vegane Alternative  
zu Mayonnaise

Ihr Saucen-Spezialist  
für Kleinmengen 
Wir sind der Spezialist für Ihre Wünsche. Mit unseren 

neuen Produktionsanlagen können wir Dressings und 

Dip-Saucen sehr schnell direkt und indirekt erhitzen und 

ebenso schnell und sehr schonend abkühlen. Das Resultat: 

herausragende Produktequalität mit optimaler Haltbarkeit. 

Selbst wenn Sie nur 120 kg benötigen, sind wir für Sie da.

Wir sind bereit und nehmen 
uns gerne Ihren Wünschen an 
Wie auch immer Sie Ihre Convenience-Lösung 

wünschen: Dressings, BBQ-Saucen, Dip-Saucen, 

Ketchup oder Mayonnaise – wir können Ihnen 

das Passende bieten. Unser Convenience-Ent-

wicklungs-Team nimmt sich gerne und jederzeit 

Ihren Herausforderungen an.

VEGANAISE

�  � Ungekühlt haltbar
�  � Hergestellt in der Schweiz
�  � Ohne Konservierungsstoffe
�  � Ideal zum Weiterverarbeiten
�  � 60 Tage Mindesthaltbarkeit 
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  portal.pacovis.ch 

Bezeichnung Inhalt Gebinde Art.-Nr. Zutaten Deklarationspflich-
tige Allergene und 
E-Numern

Preis in CHF 
pro kg

Sauce

Veganaise
Mit 60 % Sonnenblumenöl.

5.5 Kg Kessel 39383.5,5 Sonnenblumenöl; Wasser; Wachsmaisstärke modifiziert; Tafelessig; Ballast-
stoff aus der Zichorienwurzel; Maltodextrin; SENF; Zucker; Kräuterweinessig; 
Speisesalz jodiert; Gewürze; Hefeextrakt; Verdickungsmittel: Xanthan; Ge-
würzextrakte; Aroma.

E1450, E415
Senf

4.90

NEU


