Unsere Marinaden in kleinen

praktischen Verpackungsgréssen

v Komplette und vielféltige
Geschmacksauswahl

v Ideal fiir den Einsatz im

Betrieb

Happy to Serve.



Sensia®

Wirzmarinade auf Basis CH-Rapsél 1KT 6 Becher 15566.1K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps

Birlauch Marinade Sensia® 3200g vollgehartet [CH]); Barlauch 12%;

Beschreibung: Deftige Marinade mit Barlauchote. Speisesalz jodiert; Gewdrze;

Harmoniert am besten mit Gefligel, Lamm und Gewdlrzextrakt.

Schwein. . ﬂ

Dosierung: 80-100 g/kg Fleisch oder Fisch

Wirzmarinade auf Basis CH-Rapsél 1KT 6 Becher 16169.1K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps Senf

Borneo Marinade Sensia® 3200g vollgehértet [CH]); Gewrze (enth. Sesam

Beschreibung: Exotische Marinade mit wiirziger Note Pfeffer 8.9%, SE'_\‘F)" Speisesalz;

nach Pfeffer, Curry, Sesam und Zitrone. Harmoniert am SESA__MSAMEN; Zitronenschale; lm

besten mit Rind, Lamm, Gefligel und Fisch. Gewdrzextrakte; Raucharoma. ¢

Dosierung: 80-100 g/kg Fleisch oder Fisch “

Wirzmarinade auf Basis CH-Rapsél 1KT 6 Becher 17095.1K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps

Gyros Marinade Sensia® 52009 vollgehartet [CH]); Speisesalz

Beschreibung: Deftige Marinade mit Paprika und jodiert; GewUrze; Wurze; xw

mediterranen Krauter. Harmoniert am besten mit Rind, Gewdlrzextrakte. L " .

Schwein und geschnetzeltem Geflugel. i

Dosierung: 80-100 g/kg Fleisch oder Fisch

Wirzmarinade auf Basis CH-Rapsél 1KT 6 Becher 15568.1K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps

Hot Marinade Sensia® a200g vollgehartet [CH]); Speisesalz

Beschreibung: Pikant-scharfe Marinade mit Chili. jod.i.ert; gewurze (enth. 4.6%

Harmoniert am besten mit Gefligel, Rind und Schwein. Ch'mf Wirze; Saccharose; @

Dosierung: 80-100 g/kg Fleisch oder Fisch Gewdlrzextrakte. 'M

Wirzmarinade auf Basis CH-Rapsol 1KT 6 Becher 15569.1K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps

Knoblauch Marinade Sensia® 3200g vollgehartet [CH]); Knoblauch 9 %; w

Beschreibung: Kriftige Marinade mit Knoblauch und Sp‘g\'sesalzpvd’\ert; Gewdrze; - e .

Estragon. Harmoniert am besten mit Schwein, Lamm, Wirze; Gewurzextrakt. -@. ﬂ

Gefligel und Fisch. '

Dosierung: 80-100 g/kg Fleisch oder Fisch

Wirzmarinade auf Basis CH-Rapsél 1KT 6 Becher 15570.1K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps

Krauter Marinade Sensia® 32009 vollgehartet [CH]); Speisesalz

Beschreibung: Aromatisch-herbe Marinade mit jodiert; GewUr%e; Krauter 4.8 %; y}g

Oregano-, Majoran-, Thymian- und Rosmarinnote. Zu Saccharose; Wt{rze; Hefeextrakt; m

allen Fleischsorten empfohlen. Dextrose; Gewdrzextrakte.

Dosierung: 80-100 g/kg Fleisch oder Fisch

Wirzmarinade auf Basis CH-Rapsél 1KT 6 Becher 157351K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps voll-

Orangen Marinade Sensia® 32009 gehértet [CH]); Blutorangenzube-

Beschreibung: Fruchtige Marinade mit Blutorange. reitung 38 % (Wasser, Saccharose,

Harmoniert am besten mit Gefligel, Ente und Fisch. BlutorangensaftkonzentraF 7%, @

Dosierung: 80-100 g/kg Fleisch oder Fisch Holundersaftkonzentrat, Zitronen- -
saftkonzentrat, Aroma); Speisesalz 0
jodiert; Gewurze; Orangendl 1.1 %;
Dextrose; Wirze; GewUrzextrakt.

Wirzmarinade auf Basis CH-Rapsél 1KT 6 Becher 15510.1K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps

Pfeffer Marinade Sensia® 3200g vollgehartet [CH]); Speisesalz

Beschreibung: Aromatische Marinade abgerundet mit jodiert; Pfeffﬂer 61%; Gewdrze;

pfeffer schwarz. Harmoniert am besten mit allen Dextrose; Wirze; Gewlrzextrakte. m

Fleischsorten und Fisch. .Im “

Dosierung: 80-100 g/kg Fleisch oder Fisch L g

Wirzmarinade auf Basis CH-Rapsol 1KT 6 Becher 155751K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps

Café de Paris Marinade Sensia® 32009 voligehartet [CH]); Gewdrze;

Beschreibung: Deftige, leicht rauchige Marinade mit Speisesalz jodiert; Wirze;

Butter-, Paprika- und Krauternote. Harmoniert am Dexﬂtrose; Arome?; Maltodextrin

besten mit Lamm, Pferd, Rind und Schwein. gerauchert; Gewdrzextrakt.

Dosierung: 80-100 g/kg Fleisch oder Fisch

Wirzmarinade auf Basis CH-Rapsol 1KT 6 Becher 155741K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps

Zitronenpfeffer Marinade Sensia® 42009 vollgehartet [CH]); Speisesalz

Beschreibung: Frisch-aromatische Marinade mit
Pfeffer schwarz und Zitrone. Harmoniert am besten
mit hellen Fleischsorten, Gefligel und Fisch.
Dosierung: 80-100 g/kg Fleisch oder Fisch

jodiert; Gewdrze (enth. Pfeffer
4%); Dextrose; Wirze;
Gewdrzextrakt; Zitronendl 0.3 %;
Aroma.
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Bio-Marinaden Delicia

Wirzmarinade auf Olbasis 1KT 6 Becher F331.1K200 *Pflanzenéle (Sonnenblume [CH/
Bio Krduter Marinade Delicia 32009 EU), Palm [CO]); Speisesalz [CH); O
* 0 .
Beschreibung: Marinade in Bio-Qualitst mit wirzig- Gewurze (Pfeffer [ID], Zwiebel BIO
herbern Geschmack nach Thymian, Basilikum und [EG], Knoblauch [EG], Ingwer U—K]/
Zwiebeln. Harmoniert am besten mit allen Muskat [LK], Lauch [EG], Paprika
Fleischsorten. [HU)); *Maltodextrin [AT]; *Krauter
Dosierung: 80-100 g/kg Fleisch oder Fisch 3.6% (Thymian [TR], Liebstock
[HU], Petersilie [HU], Basilikum
[EG)).
* =Knospe / ** = EU-Bio
Maricréme®
Wirzmarinade gebunden 1KT 6 Becher 8628.1K200 Wasser; Sonnenblumendl; Eier
Curry-Kokos Maricreme® 32004 Apfelmus (Apfel, Saccharose); Soja
Beschreibung: Exotische Marinade mit Curry und Speisesalz jodiert; Kakosmilch & %;
Kokosnuss. Eignet sich am besten fur Pfannengerichte Tafelessig; Sacchargse; SOJASAUCE  E202 ol
mit hellen Fleischsorten. (Wasser, SOJA, Speisesalz); E415 - —
Dosierung: 100 g/kg Fleisch Gewurze (enth. Curry 2.2%); “"
Verdickungsmittel: E 415; Aromen
(enth. El); Konservierungsstoff:
E 202; Zitronensaftkonzentrat;
Gewirzextrakt.
Wirzmarinade gebunden 1KT 6 Becher 8642.1K200 Wasser; Sonnenblumendl; Speise- S02/Schwefel
Wa|dp||z Maricréme® 3200g salz jodiert; Tafelessig; Tomaten-
Beschreibung: Herzhafte, rustikale Marinade mit mark; Rotwein (12% vgl,,enth, £202
Pilzen, Tomate und Rotwein. Eignet sich am besten fir SULF_”)? Saccharose; Pllze3%;" E415 4'.
Pfannengerichte mit Wild, Schwein, Rind und Geflugel. Verdickungsmittel: £ 415; Gewdrze; {.' 7
Dosierung: 100 g/kg Fleisch Pilzaroma 0.5 %; Zitronensaft- F:{
konzentrat; Karamellzucker; Kon-
servierungsstoff: E 202; Gewirz-
extrakt.
Marisauce
Saucenzubereitung (CH-Rapsol) 1KT 6 Becher 17105.1K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps E412
Marisauce Forster 32009 vollgehartet [CH]); Kartoffelstarke;  E 415
Beschreibung: Marinade mit deftigem Geschmack Sp»e\sgsalzjodjert; Gewurze; @
nach Braten. Harmoniert am besten mit dunklen Reisstarke; Wirze; nat. Aroma;
Fleischsorten. Verdickungsmittel: E 412, E 415;
Dosierung: 160 g/kg Fleisch oder Gemise Gewdrzextrakt.
Saucenzubereitung (CH-Rapsol) 1KT 6 Becher 17103.1K200  Pflanzenole (Raps [CH], Raps E262
Marisauce Gyros 32009 vollgehdrtet [CH]); Kartoffelstarke;  E412
Beschreibung: Herzhafte Marinade mit Knoblauch, Gewlirze; Speisesalz jodiert; E415
Kreuzkimmel und Krautern. Harmoniert am besten \/erdlckuvngsmlttel: E412,E415; ’.
mit Rind, Schwein und Geflugel. KO”S?WWU”QSSYOW5262; ]
Dosierung: 160 g/kg Fleisch oder Gemiise Gewdrzextrakte; Aroma.
Saucenzubereitung (CH-Rapsol) 1KT 6 Becher 15963.1K200  Pflanzendle (Raps [CH], Raps voll- E262
Marisauce Stroganoff 32009 gehartet [CH]); Kartoffelstarke; E300
Beschreibung: Herzhafte, aromatische Speisesalz jodiert; Gewlrze; Reis-  E412 x 'ﬂ
Stroganoff Marinade mit Paprika. Harmoniert starke; Hefeextrakt; Konservie- E415 ;
am besten mit Rind. rungsstoff: E 262; Verdickungsmit- ¥
Dosierung: 160 g/kg Fleisch oder Gemise tel: E412, E415; Gewdlrzextrakt;
Antioxidationsmittel: E 300; Wiirze;
Aroma.
Saucenzubereitung (CH-Rapsol) 1KT 6 Becher 17106.1K200  Pflanzenéle (Raps [CH], Raps voll- Soja
Marisauce Sweet Sour 32009 gehartet [CH]); Kartoffelstarke;
Beschreibung: Fruchtige, siiss-saure Marinade mit Speisesalz jodiert; SO_JASAUCE E260 -
Sojasauce und Mango. Harmoniert am besten mit (SOJA); Mangozubereitung (Mango, ~ E 330
hellem Fleisch. Saccharose, Wasser, Aroma); Reis-  E412
Dosierung: 160 g/kg Fleisch oder Gemuse starke; GewUrze; Sauerungsmittel: ~ E415
E 260, E 330; Wrze; Verdickungs- E951

enthalt eine Phenylalaninquelle

mittel: E 412, E 415; Gew(irzextrakt;
Stssstoff: E951.

Die bei den Artikeln aufgefihrten Zusammensetzungen entsprechen dem Stand zum Zeitpunkt der Drucklegung.
Aktuelle Artikel-Spezifikationen kénnen Sie jeder Zeit telefonisch unter der Telefonnummer +4156 485 93 93 und per E-Mail an verkauf@pacovis.ch anfragen

oder Sie konnen sie in unserem Kundenportal unter portal.pacovis.ch herunterladen.
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