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MARINADEN

KOCHPÖKELWAREN

BRÜHWÜRSTE

ROHWÜRSTE

KOCHWÜRSTE

CONVENIENCE-PRODUKTE

SAUCEN UND DIPS

PANIERSYSTEME

FLEISCHLOSE PRODUKTE

Wir sind überzeugt: Auch als Handwerkskunde sollten Sie die genau 
gleich große Auswahl an Möglichkeiten haben wie ein Industriekunde. 
Deshalb sind wir von Pacovis Deutschland GmbH auf Lebensmittel- 
Handwerksbetriebe spezialisiert. Wir profitieren dabei vom gesamten 
Know-how unserer Muttergesellschaft, der Pacovis AG, die zu den  
führenden Anbietern von Gewürzen und Zusatzstoffen für den fleisch- 
und lebensmittelverarbeitenden Sektor gehört.

So kommen Ihnen tagtäglich Wissen und Erfahrung aus über  
80 Jahren Partnerschaft mit Industrie- und Handwerkskunden zugute. 
Bei uns gibt es keine einschränkenden Mindestmengen. Partnerschaft-
lich finden wir gemeinsam mit Ihnen Ihre individuelle Lösung. Ob aus 
unserem bestehenden Vollsortiment, das laufend erweitert wird, oder 
mit Ihren eigenen Mischungen (schon ab 50 kg /Charge). 

Für Sie vereinen wir Schweizer Qualität mit deutscher Gründlichkeit: 
Wir lassen nicht locker, bis wir die besten Rohstoffe gefunden haben. 
Rohstoffe, die wir schonend und sicher verarbeiten. 

Und natürlich verstehen wir unter Qualität auch Termintreue und 
schnelle Lieferung – die Landesgrenze zwischen Deutschland und der 
Schweiz ist für uns kein Hindernis. Wir bauen unsere Produktionskapa-
zitäten laufend aus, wobei unser Entwicklungsteam und unsere 
Qualitäts sicherung mit modernster Analysetechnik stetig mitwachsen.

Und wenn Ihr Geschäft – vielleicht auch dank uns – sich laufend 
erweitert und bald schon dem Handwerk entwächst: In unserem 
Schwesterunternehmen Pacovis food solutions GmbH mit der Produk-
tion in Sassenberg (NRW) finden Sie einen Partner, der für Groß- 
betriebe bestens positioniert ist. 

Auch bei kleinen Mengen  
sind wir groß.

Die Pacovis Unternehmen

   beschaffen jährlich 22 000 Tonnen Rohstoffe  
von über 500 Lieferanten weltweit

  produzieren jährlich über 18 000 Tonnen trockene 
Gewürz- und Zusatzstoffmischungen

  produzieren 8000 Tonnen Ölmarinaden und Saucen

  verfügen über 6000 aktive Rezepturen

  entwickeln jährlich Hunderte neue Produkte



Wir beschäftigen uns seit 1935 mit qualitativ hochstehenden Lebens-
mitteln und konzentrieren uns auf Würzung, Veredelung und Weiter-
entwicklung. So haben wir uns jahrzehntelange Erfahrung in Würzun-
gen, funktionellen Anwendungen und Kombimischungen aneignen 
können. Neben unserem Standardsortiment produzieren wir auch indi-
viduelle Kundenlösungen. Mit auserlesenen Rohstoffen, stetigen Qua-
litätskontrollen der Produkte und unserer Erfahrung bieten wir unseren 
Kunden perfekte Lösungen mit maximalem Geschmackserlebnis.

Zur Herstellung von Fleischprodukten und Wurstwaren bieten wir 
eine breit abgestützte Auswahl an Kombilösungen, die sich durch eine 
hohe Funktionalität auszeichnen. Unser vielfältiges Geschmackssorti-
ment gibt Ihnen die Chance, Ihr Angebot äußerst abwechslungsreich zu 
gestalten.

Die ausgeklügelten Würzungen aus unserem Sortiment verleihen 
dem Fleischstück nicht nur eine gute Optik. Sie sind sensorisch perfekt 
auf die jeweilige Fleischsorte abgestimmt und holen aus jedem Stück 
das Beste heraus. 

Unsere Marinaden verschaffen Ihnen einen Mehrwert durch eine 
optimierte Anwendung, eine einfache Handhabung und einen attrakti-
ven Glanz (auch bei großen Schnittflächen). Eine hervorragende Pro-
duktpräsentation wird so jederzeit garantiert.

Mit Pacovis als Partner sind Sie als Handwerksbetrieb im Wett-
bewerb bestens aufgestellt. 

Der beste Rohstoff: 
Erfahrung.

Ihre Vorteile mit unseren Produkten

 Sie können Produkte aus unserem breiten  
Angebot auch in Kleinmengen beziehen 

 Mit unseren Kombimischungen genießen  
Sie hohe Funktionalität 

 Sie verkürzen Ihre Produktionszeiten 

 Ihre Produkte werden gleichmäßig gewürzt 

 Ihre Fleischprodukte erhalten einen  
attraktiven Glanz 

 Sie wählen aus verschiedenen Geschmacksprofilen  

 Unsere Gewürze/Marinaden enthalten kaum oder   
gar keine Zusatzstoffe (E-Nummern) und Allergene



Pacovis Deutschland GmbH
Hasenbergsteige 14
D-70178 Stuttgart
T +49 7123 38004 0
F +49 7123 38004 29
info@pacovis.de
www.pacovis.de/food-solutions
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Pacovis Amrein AG
Hühnerhubelstrasse 95
CH-3123 Belp
T +41 31 818 51 11
F +41 31 818 51 12
info@pacovis-amrein.com
www.pacovis-amrein.com

Pacovis Amrein Deutschland GmbH
Kappishäuser Straße 74
D-72581 Dettingen
Tel. +49 7123 38004 0
Fax +49 7123 38004 29
info@pacovis-amrein.de
www.pacovis-amrein.de

Pacovis AG
Grabenmattenstrasse 19
CH-5608 Stetten
T +41 56 485 93 93
F +41 56 485 93 00
verkauf@pacovis.ch
portal.pacovis.ch
www.pacovis.ch

Pacovis food solutions GmbH
T +49 5426 8060-0
F +49 5426 8060-10
info@pacovis-food.de
www.pacovis-food.de

Standort Füchtorf
Zum Buckesch 9 
48336 Füchtorf

Standort Sassenberg 
Daimlerring 4 
48336 Sassenberg

Pacovis Deutschland GmbH
Hasenbergsteige 14
D-70178 Stuttgart
T +49 7123 38004 0
F +49 7123 38004 29
info@pacovis.de
www.pacovis.de/food-solutions

Pacovis food solutions Österreich GmbH
Czeija-Nissl-Gasse 11
A-1210 Wien
T +43 1 270 16 20-31
F +43 1 270 16 20-51
info@pacovis-food.at
www.pacovis-food.at

Pacovis RUS GmbH
Naryshkinskaya alley, 5, Geb. 2
RU- 125167 Moskau
T/F +7 495 223 43 50
office@pacovis-rus.ru
www.pacovis.ru

Zweigniederlassung Novosibirsk
Kolyvanskaya Str. 8
RU- 630007 Novosibirsk
T/F +7 383 304 94 24 
office.novosibirsk@pacovis-rus.ru 
www.pacovis.ru

Pacovis Gida Sanayi ve Ticaret A.S.
Kemalpasa Organize Sanayi Böl.
Kirovasi Mevkii No: 78/2
TR-35730 Kemalpasa-Izmir
T +90 232 877 02 41
F +90 232 877 02 44
www.pacovis.com.tr
info@pacovisturkiye.com

Pacovis Romania S.R.L.
Str. Insulei Nr. 37
RO-540337 Tg. Mures
T +40 265 250 786
F +40 265 250 558
www.pacovis.ro
office@pacovis.ro

Die Pacovis-Gruppe im Überblick: 

food solutions  
food packaging

food solutions Tochtergesellschaften:

Muttergesellschaft Tochtergesellschaften:

Vertretungen Russland


